&y NAB NTABOPATOPUIA 3A UCNTUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
BONIECTU KAl X{MBOTHH

- Tecunpuine
MEC EN ISOAEC 17825

06 7.8-02
W3BELLITAJ Of} JAEOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE TRCEN O
(co akpeauTMpaHo moctpupatbe) 17025:2018

Ten.: 02 2781 166

yn. ,,bopuc Tpajkoscku” bp.130
e-mail: info@foodlab.com.mk

1000 Ckonje, MakeaoHuja
M3sewrTaj 6p. 001924/3 X

XemucKa aHanusa

Mme Ha Bbapatenot : JKM Bogosopg H. UnuHaeH
Appeca Ha 6apaTtenoT: ya. 9 66 UnuHaeH - OnwTUHCKa 3rpaga UnnHpeH

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarse: 001924 X

daTtym Ha semarce: 03.01.2024
MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): /

datym Ha npuem: 03.01.2024

| Bosea: Ha neH 03.01.2024 roamHa, oBnacTeHoTo uue Hukona LiBETKOBCKM M3BPLUM 3eMarbe Ha NPMMEPOK BoAa
3a Nuere 3a TecTuparbe Ha GU3UYKO-XeMUCKa aHanunsa.

I Onuc Ha mecTo Ha 3emarse Ha npumepoun: BogaTta 3a nuerse e 3emeHa 0/, Yellma 8o KyjHa Bo lpaauHKa
» Foue fenyes”, OnwTtuHa UnuHaeH.

Il Mpumepouute ce 3emeHn cornacHo n/iaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: OF 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoum.

IV Cranpapan v metogu 3a semare Ha npumepounu: MKC I1SO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 3a 3emakbe Ha
NPUMEPOLIM BOAA 33 NUEHE O/ NPEYUCTUTENIHW CTAHULLM U BOAOBOAHN AUCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V AononHyearba, OTCTanysaka WM UCKAYYyBarba 04 METOAO0T U Of N/1IaHOT 33 3emarbe Ha npumepouu: /
VI Peaynrartu:

KapakTepuctuku Ha npumepokoT: Bopaa 3a nuerbe — lpaguuka ,loue Oenyes”
(Mme, TProscko ume, cepuja, AaTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaerbe, KOAUYecTBo)

MepHa CoobpasHoct
Wpa. 6poj -
4. 6poj Napamerpyu Tect meTon, Peaynrar og Heoppe FpaHuuHKu 3aposonysa/
MCNUTYBaKETO | AeHoCT BPeAHOCTH Mpudarnuso/
- He sapoBonysa
001900324 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,2 mg/L Pt/Co fi 20 mg/L Pt/Co 33408B0/1yBa
Mupuc 150 13301:2018 H.O / Hema 3a[0BoONyBa
Bryc I1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3af0Bo/yBa
TemnepaTtypa PY7.4-11x +10,5°C / 25°C 3340B80NYBa
MaTHocT MKCEN ISO 7027-1: 2017 0,16 NTU / 1,5NTU 3a40BoNyBa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,81 / 6,5-9,5 pH 3afoeonysa
eaUHULM
MNoTtpowyeayka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,76 mg/L / 8 mg/L 3ag0BoONYyBa
En. cnposognusocr MKC EN ISO 27888: 2007 770 uS/cm / 2500 pS/cm 3agosonysa
AmoHujak (NHg) MKC 1SO 7150-1:2007 0,14 mg/L / 0,5 mg/L 3aq0BoNyBa
W3daHue: 1 Bepauja: 4 J Bo cuna 0d: 20.06.2022z, —‘




BONECTU KAJ {UBOTHMU

&y, NAB IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA

Foodélab

s WU3BELWLUTAJ O, IABOPATOPUCKO UCMNUTYBAHE Ty
(co akpeauTMPaHO MOCTpUpatbe) MKC EN ISO/IEC
17025:2018
Hutputu (NO3) MKC 1SO 26777:2007 0,01 mg/L / 0,5 mg/L 3afoBo/yBa
HutpaTn (NOs) MHKC ISO 7890-3:2007 7,6 mg/L / 50 mg/L 3afoBoNyBa
Xnopuau MKC 1SO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3afoBONyBa
Weneso MKC I1SO 6332:2007 0,01 mg/L / 0,2 mg/L 3af0BONYBa
PesuayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3a,080/yBa

MCNMTYBaHUOT NPUMEPOK W 3a40BO/NYBa KpuTepuymuTe 3a BapaHuoT napameTap cornacHo [paBUAHMKOT 38 6e36eaHOCT U KBANWUTET Ha
BoaaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 NMpunor 1).

BpemeHcKM ycnosu:
HauuH Ha cknaguparse:

TemnepaTypa Ha 1aAW/HUK 33 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT:

MocTpuparseTo € U3BPLLEHO OA CTpaHa Ha:

0 KnueHt

W3pabotun: M-p MeaHa Crnacecka

Oatym(v) Ha usseayBarbe Ha N1abopaTopUCKUTE aKTUBHOCTH: 03.01.2024-09.01.2024

0 coHueso ¥ 06/1a4HO O NPOMEHAMBO

NaguHUK

4+2°C

[laTym Ha usgasarbe Ha ussewwTajot: 09.01.2024

Co * ce 03Ha4eHyBa HEAKPEAWUTUPAH METOL
**Kora KAMHETOT He Bapa W3jasa 3a cOO6Pa3sHOCT BO M3BELITA]OT Ce M3BECTYBA MepHaTa HeOAPEe/AEHOCT, BO CMTE APYTA ClTYHaw MepHaTa HeofpeaeHocT, ce
NPecMeTyBa BO Pe3yATaToT camo no Haparbe Ha KAMEHTOT.
*%% co 03HAuyBaAaT METOAM Kou ce aobuenn o cTpaHa Ha naBopatopwja co koja ®ya Nab uma cknyyeHo Aorosop 3a copaboTia

80 cornacHoct co Gapatbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANYKM Ce HOCaT BP3 OCHO
YCOFNAceHOCT €O pedepeHTHUTE CTaHAAPAU U BP3 OANYKUT
Hema npaso Aa Bnujae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC Ha pe3ynTarure

O BPHEXNWBO

M3jaBa 3a HenpuUCTpacHocT
PakoeogacTeoto Ha AANTY ®ya /lab [ 00-CKonje rapaHTMpa AeKa CUTe aKTUBHOCTHU 33 UCNUTYBakbe Ce M3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO 1

HafBOpELWHMW, KOMepUMjanHu, GUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTUCOLM M BAMjaHKja.

3aBenewxa Bp. 1: PeaynTatute of TECTOBUTE Ce OAHECYBAAT CAMO 33 WMCMWTYBAHWTE npUMepo

nucmeHa ao3Bona Ha nabopaTopwjaTa v BO Lenoct.

3a6enewxra Bp. 2: NlabopaTtopwjaTa He OAroeapa 3a Be
3a6enewra bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIW/ 3EMAtLE Ha NPUM
3a6enewxa bp. 4: M3eewTajor 04 NabopaTOPMCKOTO UCNNTYE
3abenewka Bp. 5: Jokonky kaventot Bapa W3BELTAjOT 04
COFNAacHO NPaBMAO 33 AOHECyBatbe Ha OANYKa 3a u3jasa 3a coo6pasHoct. OBa NpasWio e BO C

[OHecyBarbe 0A/yKa W u3jasa 3a co0BpasHOCT U Fack:
Mpasuno Ha GuHapHa 0ANYKa 33 AHOCTABHO npudakare Kora:

- uamMepeHaTa BpefHOCT e NoA rPaHMLaTa Ha npudakaree AL=TL— ,3an0800yBa" UK

- W3mepeHaTa BpeHOCT e Haf rpaHuuaTa Ha npudakarbe AL=TL- , He 3a008B0NYBA #
COFNACcHO BaMEYKMOT NPABUAHWK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

JaBenewra Bp. 6: CUTE akpeauTUPaHN METOAM Of ONCETOT Ha akpeauTauwja ce objasenu Ha Be

0O TemnepaTtypa

-

pidloptees

Ba Ha 06jeKTMBHM AOKa3u 3a
e He MOMaT A2 BAMjaaT APYTM MHTEPECH UAM APYrW CTPAHU U HUKO]
0AHOCHO Hema npaso Ha BwnNo KaKeM BHaTPELWHW,

um. OBOj NPOTOKON HE CMee Aa Ce Penpoayuvpa ocaeH co

POAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTABEHM O/ NOAHOCMTENOT BO BGapatbeTo 3a UCNUTYBakbe.

epoumTe, nabopatopujata He HOCK OArOBOPHOCT 33 penpeseHTaTMBHOCTa Ha NPUMEPOUUTE.
akbe ce u3gaea so cornacHoct co MNP 7.8 MasecTyearbe 3a pE3YNTaTH.
nabopaTOPUCKO WCNUTYBatbE A3 COAPKM u3jasa 3a coobpasHocT, nabopatopujata noctanysa
ornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawy 33

6 cTpaHara www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

MadaHue: 1

Bep3sujo: 4

Bo cung 09: 20.06.20222.




®Y/ NIAB IABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ X)X UBOTHU

MEC EN ISOUTEC 17025

PUCKO UCMUTYBAHE ey 4 %
M3BELLTAJ Of1 NABOPATOPUCK ! MKC EN ISO/IEC .
(co akpeguTUpaHo mocTpuparbe 17025:2018

Ten.: 02 2781 166

yn. ,bopuc Tpajkosckun” Bp.130
e-mail: info@foodlab.com.mk

1000 Ckonje, MakeaoHuja

MU3sewrTaj 6p.001924/3

Mwukpobuonolika aHanusa

WUme Ha bapatenot: JKM Bogosoa H. WUnunpenH
Anpeca Ha 6apatenot: yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTHHCKa 3rpaga UnuHaeH

bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarse: 001924
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

Hatym Ha 3emarbe: 03.01.2024
_Aatym Ha npuem: 03.01.2024

| Bosep: Ha geH 03.01.2024 roAnHa, oBnacTeHoTo uue Hukona LIBETKOBCKM U3BPLUM 3emakse Ha NPUMepokK Boda
3a Nuere 3a TeCTuparbe Ha MUKPOBMONOLWKa aHanu3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha Npumepouu: Boaara 3a nuerse e 3emeHa 0g, Yelma 8o YajHa KyjHa Bo MpaauHKa
~roue Oenvyes”,

lll Mpumepouure ce semeHu cornacHo nnad 3a 3ématbe Ha npumepoum: Ob 7.3-02 MnaH 33 3emMarbe Ha
npumepoum.

IV Cranpapau n meroam 3a semare Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2009 - 3emarse Ha npumepouu 3sa
MUKPOBUONOLWKa aHanuU3a.

V Oononxysatba, oTcTanysarba unu UCKNly4yBakba 04 METOAOT M 04 NNAHOT 33 3eMarbe Ha npumepoum: /
VI Pesynraru:

1.KapakTtepuctuku Ha npumepokot: Boga 3a nuere — MNpaguHka »foue flenyes”
(Mme, Tproecko WMe, cepuja, 4aTym Ha NPOW3BOACTBO, POK Ha Tpaekse, KO/IM4ecTso)

_— MepHa CoobpasHocr
A. 6poj Napamerpy Tecr merog Pesynrar opg, Heoapene- FpaHuuHm 3apgosonysa/
MCNUTYBareTo iocy v BpegHoCTH Npudarnuso/
He 3af0B0NyBa
001900323 Pseudomonas aeruginosa MKCEN ISO 16266 0 cfu/100ml f 0 cfu/100mI 3agosonysa
Konudopmuu Gakrepuu MKC EN I1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apnosonysa
E.coli MKC EN I1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100mI 3apoBonysa
Cyndutopeayuypauxm MKCEN ISO 26461-2 | cfu/100ml| 0 cfu/100ml 3apnosonysa
aHaepobu /
Bpoerse muKpoopraHuamm MKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3anosonysa
Ha Kyntypa 22°C
Bpoerse MuUKpoopraHuamm MKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3agosonysa
Ha KyaTypa 37°C /

WcnutysanuoT npumepok ru 33/0BONYBa KpUTEPUYMUTE 3a Ba

PaHUTe NnapameTpu cornacHo MpaBUAHUKOT 3a 6esbegHocT U

KBanuTeT Ha Bogara 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 1 Npunor 4),

Hsoane: | | Bepsuja: 4 | Bo cuna 00: 20.06.2022: | B
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®Y/l AE NABOPATOPVIA 3A UCIUTYBAFE HA XPAHA M AMJATHOCTMKA HA —
i BOJIECTM KAI }KMBOTHM TN O T
Food@lab 06 7.8-02
petut. o W3BELLTAJ OZ JIAGOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE T T
€O aKpeaAuTUPAHO MOCTpUpabe
{comnpeniaip phgaise] 17025:2018

BpemeHCKM YCNoBK: [ COHYEBO v' 06nayHo O MPOMEHNMBO [ BPHEXNAWBO [ TEMNEpaTypa
HauuH Ha cknagupare: NaguiHuK

TemnepaTypa Ha NaAWNHUK 33 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4+2°C

MocCTp1parbeTo e U3BpLIEHO 04 CTPaHa Ha:

o ®ya Nab Hukona ugexqu(co akpeguTUpaHa metoaa)
/ume, npégu-m’é Ha ‘"J“”'. 0 KOE ro U3BPLIKA0 MOCTPUPA

MAIF FTAT

/

A
Mapabotun: Hatawa MUNEHKOBCKA........... L00 Q;%éﬁpun: AHppea BolKocka..... !

P-n Ha MuKpoburonowka nabopatopuja

Y

[atym(n) Ha u3senysarbe Ha nabopatopuckuTe axTHsHocmﬁ 03.01.2024 - 06.01.2024
[aTtym Ha nsaasarbe Ha nssewTajoT: 09.01.2024

Co * ce D3HaYyBa HEaKPeaUTMPaH MeToq

**Kora kauHeToT He Gapa u3jaea 3a cooBpa3HOCT BO M3BELITA]JOT Ce U3BECTYBA MepHaTa HEOoAPEeAEeHOCT, BO CUTE APYTi CNyuan MepHaTa HeoApeaeHocT, ce
fpEecMeTyBa BO Pe3yNTaToT camo No Gaparee Ha KNMEHTOT.

*#% ca p3HauyBaaT METOAM Kou ce 4obrenw o cTpaHa Ha nabopatopwuja co koja ®yg N1ab uma ckny4eHo Aorosop 3a copaboTtka

Majasa 3a HENpUCTPacHOCT

PakosoacTsoTo Ha ANTY ®ya Na6 J00-Ckonje rapaHTUpa Aeka cute AKTUBHOCTM 33 UCMUTYBaKLE Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO U
BO cornacHocr co 6apawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANyKM ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha o6jeKTMBHM AOKa3n 3a

ycornaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAAPAW W Bp3 OA/IYKMTE HEe MOXKAT ia BAMjaaT APYrY WHTEpecH unu APYrU CTPaHW W HUKO]
Hema npaso Aa Baujae Ha spaborenute BO OAHOC Ha pesynTaTMTe OAHOCHO Hema Npaso Ha 6MN0 KakBW BHATPELWHH,
HapBOpeLIHU, KOMepUUjantu, (GUHAHCUCKU M APYT BUA NPUTUCOLU W BAMjaHMja.

3a6enewxa bp. 1: Peayntatute Of TECTOBUTE C& O[HECYBAaT CaMO 33 MCMUTYBaHUTE NPUMEPOLA. OBoj NPOTOKON He CMee A3 ce penpoayuupa ocser co
nWcMmeHa ao3sona Ha nabopaTopwjaTa 1 BO LenocT.
3abenewxa Bp. 2: NlabopaTopwjaTa He 0A4rosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMUTE AOCTABEHW O/, noaHocuTenot 8o HaparbeTo 33 UCUTYBarLE.
3a6enewxa Bp. 3: Kora KNWEHTOT U3BPLIWA 3EMatbE Ha NpUMEpoLUTE, nabopaTopujaTa He HOCW OArOBOPHOCT 33 penpeseHTaTWBHOCTa Ha NPUMEpoLUTE.
3abenewna bp. 4: U3pewrTajoT oa naBopaToOPUCKOTO UCTIMTYBarbe Ce U3aasa B0 cornacHocT co MNP 7.8 W3secTyBatbe 3a pesynratu.

3abenewna bp. 5: [OKONKY KAMEHTOT Hapa M3pewTajoT 04 nabopaToOpUCKO MCNKUTYBarbe A3 COAPKA wajasa 3a coobpasHocT, nabopatopujaTta nocranyea
COrNacHo Npaswno 3a AOHecyBatbe Ha 0ANyKa 33 usjasa 3a coobpasnoct. Osa npasuno e 80 cornacHoct co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boguy 3a
[OHECYBatbe 0f/yKa W M3jasa 33 coobpas3HOCT 1 rnacu:

Mpasuno Ha BuHapHa ognyKa 3a epHocTaeHo npudararbe Kora:

- MamepeHaTa BPeAHOCT € NOA rpaHvLaTa Ha npudakarbe AL=TL— L3aposonysa” unu

- W3MepeHaTa BpeAHOCT e Haj rpaHnuara Ha npudakaree AL=TL- , He 3aA0BO/YBA S

COFNACHO BAMEUKMOT NPABUAHWK HA HAUWOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3a6enewna bp. 6: CuTe akpeauTMPaH METOAN OF OMCeroT Ha akpeauTauuja ce o6jasenw Ha Beb cTpaHaTta www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

lr Haoanue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222 J

2/2



